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株式会社 バルニバービ

株式会社バルニバービ(本社：大阪市西区、代表取締役会長佐藤裕久)は、兵庫県・南あわじ市において約900坪を
占めるエリアを開発し、全130席の2段テラスを備えたリゾートトラットリア「TRATTORIA amarancia（トラッ
トリア アマランチャ）」を2024年7月24日（水）11：30にオープンいたします。

NEWS RELEASE

真っ青な海と白砂が煌めくビーチを望む崖の上の一軒家レストラン
全130席の2段テラスを備えたリゾートトラットリア「TRATTORIA amarancia 」

7月24日（水）11：30 淡路島最南端・阿万エリアにオープン

このたび開発する南あわじ市阿万エリアは兵庫県の淡路島最南端に位置し、四国や鳴門海峡の美しい眺望が
望める断崖という特徴的な地形を有しており、神戸市から90キロメートル圏内、徳島からは車で50分とアク
セスも良好な四季に恵まれたエリアです。阿万エリアの魅力は、その美しい自然環境にあります。淡路島の
南端に位置する阿万海岸は、サラサラとした白い砂浜が広がり、訪れる者を一瞬にして魅了します。この海
岸は、地域の人々が愛し、守り続けてきた場所で、その穏やかな波音と共に訪れる人々の心を癒します。阿
万エリアは観光地としての潜在的なポテンシャルを秘めています。

このような中、当社が2019年より推進する食からはじまる地方創再生プロジェクト・淡路島西海岸「Frogs 
FARM ATMOSPHERE」との連携により、島全体の周遊を促進すると共に、四国からのアクセスが容易なこと
から、淡路島に新たな人流をもたらす観光拠点としての役割を担うものと考えております。断崖、森林、山、
海岸といった多様な自然の地形を生かしながら、昼は太陽がきらめくコバルトブルーの海が広がり、夕刻は
どこまでも続く地平線に沈む美しいサンセットを望む類まれなる景観を楽しみながら、南あわじの食材を用
いた薪火料理や南イタリア料理を楽しめるレストランとして、地元の生産者が丹精込めて育てた新鮮な食材
を活かし、ここでしか味わえない新たな食の魅力を創出してまいります。

▼こちらからツアー動画も御覧いただけます。
南あわじSUNSET CLIFF 崖の上の一軒家の陽気なイタリアンTRATTORIA amarancia

https://youtu.be/MTo4WPHuqOQ?si=9j-1ZJU77roYRc6-
＜ ＞

https://youtu.be/MTo4WPHuqOQ?si=9j-1ZJU77roYRc6-


断崖の上から広がる海を一望する「TRATTORIA amarancia」では、目の前に広がる青く澄んだ海と白い砂
浜が織り成す絶景が、まるで絵画のように訪れる方々を魅了します。
高台から望むその風景は、時折、優しい海風と共に心地よい静寂を運び、自然の息吹を感じさせます。

建物や内装は、圧倒的な自然に抱かれたロケーションに溶け込むよう、トラディショナルなデザインとアー
スカラーで仕上げ、家具もナチュラルなオークやラタンなどをメイン素材とし、心からくつろげるゾーニン
グで展開しています。海に張り出したような2段テラスはガラッと印象を変え、南イタリアのフルーツや太
陽を感じるカラーリングにまとめています。



シェフ自ら生産者と対話を重ね、厳選された食材を使用した料理は、特製の薪グリラーで燻香をまとわせた
自慢の一皿に仕上げます。南イタリア・地中海にインスパイアされた洗練かつ大胆な料理の数々は、ここで
しか味わえない特別な体験を提供します。

FOOD

（上段から）薪火で肉のジューシーさを失わず、表面をカリッと焼き上げたシグネチャーメニュー「T-BONEステーキ 
1.3㎏」22,000円/ 「鰯のプッタネスカ フジッリ」2,000円/淡路島で採れたトレビスと季節のフルーツ、ヨーグルトか
ら作った自家製のチーズをアクセントに苦味と酸味の爽やかさが特徴の一皿「トレビスと季節のフルーツのサラダ 」
1,650円/「赤足海老のカルパッチョ」2,650円

ランチタイム限定のamaranciaランチセット

薪火で調理したお肉やお野菜に、その日に入る食材をつかっ
た日替わりパスタをご用意。パスタとメインディッシュを楽
しめるコンボセットなど全７種からお選びいただけます。

【土日祝限定】爽やかな朝の風を感じながら
エネルギーチャージできるモーニングは２種

もちもちの湯だねパンに、新鮮な淡路野菜とソーセージグリ
ル、イタリアンハムに煮込んだ料理など季節で変わる1日の
始まりを彩るモーニングプレートに、肉厚のフレンチトース
トにたっぷりの季節のフルーツをのせたボリューミーな一皿
をご用意しています。

※価格は税込です



■ 店 名 / TRATTORIA amarancia（トラットリア アマランチャ）

■ 業 態 / トラットリア

■ 営業時間 / 11：30～20：30（L.O.）21：30CLOSE

 土日祝 8：00～10：30 モーニング

＊ディナータイムはお一人様500円の席料を頂戴しております。

■ 住 所 / 〒656-0545 兵庫県南あわじ市阿万西町 AMA SUNSET CLIFF

 ＊Google Mapでは「TRATTORIA amarancia」で検索

 ＊カーナビ等住所検索では「淡路潮崎温泉源泉」を検索

■ アクセス /

［ 車でお越しの方 ］

・大阪・神戸方面からお越しの方： 神戸淡路鳴門自動車道「西淡三原IC」下車 約25分

阪神高速３号神戸線「京橋」から約１時間20分（神戸）

阪神高速１号環状線から約1時間50分（大阪）

・徳島・鳴門方面からお越しの方： 神戸淡路鳴門自動車道「淡路島南IC」下車 約40分

神戸淡路鳴門自動車道「西淡三原IC」下車 約25分

［ 公共交通機関でお越しの方 ］

・大阪・神戸方面からお越しの方： 淡路交通高速バス南淡路エリア「福良」下車のちタクシーで約20分

・徳島・鳴門方面からお越しの方： 淡路交通バス「福良」下車のちタクシーで約20分

・徳島空港からお越しの方：オニオンバス「福良」下車のちタクシーで約20分 ※時間により要予約

■ 電話番号 / 0799-55-0781

■ 定 休 日 / 無し

■ 敷地面積 / 297.41平米

■ 開 業 日 / 2024年7月24日（水）11：30

■ 席 数 / 全130席（店内60席/テラス70席）

■ U R L / https://amarancia.jp/

SHOP INFORMATION

【本リリースに関するお問い合わせ】

株式会社 バルニバービ 広報：福地（フクチ）
 〒108-0022 東京都港区海岸3-9-15 LOOP-X 14F

Ｅ-Mail：press@garb.co.jp / URL：http://www.balnibarbi.com/

▼PRTIMES プレスリリース

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/25087

＜株式会社バルニバービ 会社概要＞

URL ：https://www.balnibarbi.com/

本社所在地：〒550-0015 大阪市西区南堀江 1-14-26 中澤唐木ビル 6F

代表者 ：代表取締役会長 佐藤裕久・代表取締役社長 安藤文豪

事業内容 ：飲食店の経営、運営企画
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